£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 40 ans

Surface : 0.45ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 45 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

2000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 20% de grappes entieres)
puis élevage en fiit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Grenat

- Nez : Groseille, cerise

- Bouche : Frais a l'attaque et VOLNAY
chaleureux en finale i Poteell

CLOS DE LA CAVE

ACCORDS METS ET VINS CHARLES PERE &t BILE
- Volailles roties ou laquées.

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



