£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 15 ans

Surface : 0.09 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 38 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :

&

Environ
300 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Egrappage a 100% puis mise en cuve
pendant environ 15 jours puis élevage
en fut de chéne pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Nuances violacées

- Nez : Cerise noire, framboise

- Bouche : Finesse, belle longueur et

pllissance. r{_”_\:‘%‘y 115& CRU
ACCORDS METS ET VINS LES MITANS
- Gibier a plumes roti CHARLES PERENGE Fiust
- Civet

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



