£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 25/30 ans )

Cépage : Chardonnay { 3

Surface : 0,50ha

Rendement : 55hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 1200 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fut de
chéne francais pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil: Or doré

- Nez : aromes floraux, fruités (notes
de noisette, de miel)

- Bouche: vin fruité, tres flatteur. MACON-VILLAGES

ACCORDS METS ET VINS
- Cuisses de grenouilles

- Volailles

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Maison Charles Pére & Fille



