£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE .
Age moyen : 20 ans ‘
Cépage : Chardonnay
Surface : 0.09 ha
Rendement : 50hl/ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 300 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en cuve inox
pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION
- (Eil : or doré

- Nez : Parfum d'été, arome de fleurs et

d'agriimes
- Bouche : finesse et minéralité

- Viandes blanches ~HARLES PERE & FILES
- Fromage de caractere

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

CHABLIS GRAND CR!

Virigine Proshpht

ACCORDS METS ET VINS VAUDESIR

Maison Charles Pére & Fille



