£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen : 20 ans

Cépage : Chardonnay

Surface : 0.09 ha

Rendement : 50hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 300 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en cuve inox
pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil : or doré

- Nez : aromes de leurs blanches, fruits
secs

- Bouche : Ample, rond, belle
persistance -~

..:'..E.:_'|.c. Pire & FiLLE -

ACCORDS METS ET VINS
- Poissons nobles (turbot, bar..)
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