£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE 5

Age moyen : Plus de 50 ans
Surface : 1,5 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 40hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

3000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15
jours (environ 35% de grappes
entieres) puis elevage en fiit de chéne
francais pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION
- (Eil : Rubis sombre

- Nez : Petits fruits rouges et noirs
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- Gibiers ]

- Fromage (Epoisse)
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