£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE -

Age moyen : 30 ans .

Surface : 4ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 50 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

30 000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 35% de grappes entieres)
puis élevage en flit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION
- (Eil : Robe pourpre aux nuances
violines

- Nez : Fruité (Griotte, framboise )

- Bouche : Equilibre et finesse 50URGOGNE
£S COTES DE BEAUNE

o

ACCORDS METS ET VINS
- Viandes blanches (Filet mignon de

‘kLEs PERE & FIELE

porce, veau...)
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