£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE f
Age moyen : 35 ans " d
Surface : 1.5ha £
Cépage : Aligoté
Rendement : 60hl/ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 5000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Vinification de 7 & 15 jours en cuve
inox

Elevage en foudre inox environ 10
mois

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

(Eil : Or pale
Nez : Florale, citronné
Bouche : Frais, salin

BOURGOGNE ALIGOIE

ACCORDS METS ET VINS

Gougeres - CHARLES Pire & FILLE |

Escargots de Bourgogne -
Jambon persillé -

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen: 30 ans _
Cépage : Chardonnay _{:
Surface: 0,70 ha
Rendement : 55hl/ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 2000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long.

Elevage en fut de chéne franccais
pendant 10 & 12 mois

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

(Eil : Reflet doré, limpide et
cristallin

Nez : noisette, beurré

Bouche : aromatique, onctueux et

BOURGOGNE

CHARDONNAY

profond

ACCORDS METS ET VINS
- Poissons en sauce

LEs PErE & EILLE

- Fruits frais

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 35 ans

Surface : 1,5 ha E

Cépage : Chardonnay
Rendement : 50 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 4000 bouteilles

R
.

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fut de
chéne francais pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION
(Eil : Reflet doré
Nez : Miel, péche blanche

Bouche : Rondeur, finesse ~ BOURGOGNE
HAUTES COTES DE BEAUNE

ACCORDS METS ET VINS
- Poissons en sauce

CHARLES PERE & FILLE

- Fromages de chevres, comté.

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 30 ans
Surface : 1,5 ha {/!
Cépage : Chardonnay J

Rendement : 50 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 3000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fut de
chéne francais pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Reflet doré

- Nez : Aromes de fleurs blanches,

présence de minéralité

- Bouche : I’élégance est slire, aimable
et franche BOURGOGNE

SAUTES COTES DE BEAUN

ACCORDS METS ET VINS :

- Poissons subtils en sauce

LES VIGNES DE DEFFEND

, CHarLes Pirg & FILLE
- Crustaces

- Fromages : bleu de Bresse, chevres.

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen : 30 ans

Surface : 0,10 ha
Cépage : Chardonnay
Rendement : 50 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 600 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fut de
chénepuis élevage en flit de chéne «
en forme d’amphore » pendant 12
mois

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Reflet doré

- Nez : Fruits exotiques

- Bouche : Présence de minéralité et de
rondeur

ACCORDS METS ET VINS

- Poissons nobles (Cabillaud)
- Jambon persillé

- En apéritif

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 25/30 ans )

Cépage : Chardonnay { 3

Surface : 0,50ha

Rendement : 55hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 1200 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fut de
chéne francais pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil: Or doré

- Nez : aromes floraux, fruités (notes
de noisette, de miel)

- Bouche: vin fruité, tres flatteur. MACON-VILLAGES

ACCORDS METS ET VINS
- Cuisses de grenouilles

- Volailles

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Maison Charles Pére & Fille



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen: 20 ans
Surface: 0,10 h
Cépage : Chardonnay ‘£
Rendement : 40hl/ha '-
Nombre de bouteilles produites :
Environ 600 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fut de
chéne francais pendant 10 & 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C, 13 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Jaune serin

- Nez : Aromes de grappes mires,
noisettes grillées

- Bouche : Equilibre MEURSAULT
onctuosité/fraicheur '

CHarLeEs PERE & FILEE

ACCORDS METS ET VINS
- Poissons nobles (sandre, lotte..)

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen: 20 ans
Cépage : Chardonnay
Surface : 0,10ha
Rendement : 60hl/ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 600 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en cuve inox
pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION
- (Eil : or péle . Chantes

- Nez : Silex, pomme verte
- Bouche : frais, vif et minéral

CHABLIS 1ec CRU
ACCORDS METS ET VINS B é;ﬁ.i—l&;@f
- Huitres

- Escargots de Bourgogne

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Maison Charles Pére & Fille



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE .
Age moyen : 20 ans ‘
Cépage : Chardonnay
Surface : 0.09 ha
Rendement : 50hl/ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 300 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en cuve inox
pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION
- (Eil : or doré

- Nez : Parfum d'été, arome de fleurs et

d'agriimes
- Bouche : finesse et minéralité

- Viandes blanches ~HARLES PERE & FILES
- Fromage de caractere

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

CHABLIS GRAND CR!

Virigine Proshpht

ACCORDS METS ET VINS VAUDESIR

Maison Charles Pére & Fille



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen : 20 ans

Cépage : Chardonnay

Surface : 0.09 ha

Rendement : 50hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 300 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en cuve inox
pendant 10 a 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil : or doré

- Nez : aromes de leurs blanches, fruits
secs

- Bouche : Ample, rond, belle
persistance -~

..:'..E.:_'|.c. Pire & FiLLE -

ACCORDS METS ET VINS
- Poissons nobles (turbot, bar..)

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Maison Charles Pére & Fille



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 40 ans

Surface : 0.50 ha

Cépage : Chardonnay
Rendement : 55hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ 1200 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Pressurage en douceur sur un
programme long. Elevage en fiit
pendant 12 mois, pas de fermentation
Malo lactique.

TEMPERATURE DE SERVICE
12 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Or dore

- Nez : Fruit frais tels que le coing.
- Bouche : Soyeux, onctueux

ACCORDS METS ET VINS
- Foie gras
- Dessert a base de fruits

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen : 30 ans
Surface : 0.9 Ha

Cépage : 60% Gamay, 40% Pinot noir
Rendement : 50 hl/Ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 5000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Cuvaison de 15 jours (35% de grappes
entieres) et élevage en foudre inox

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Reflets mauves

- Nez : Fruits rouges (cassis, framboise,
groseille)

- Bouche : Explosif, harmonieux

ACCORDS METS ET VINS
- Fromages (Citeaux)
- Tourte bourguignonne

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen : 30 ans
Cépage : Pinot noir {
Surface : 0,70ha
Rendement : 50hl/ha
Nombre de bouteilles produites :
Environ 2000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 35% de grappes entieres)
puis élevage en fiit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Ruby, vif et brillant

- Nez : Fruits rouges frais (Cerise,
cassis)

- Bouche : Fruité et souple

ACCORDS METS ET VINS
- Volaille de Bresse
- Charcuterie bourguignonne

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE -

Age moyen : 30 ans .

Surface : 4ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 50 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

30 000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 35% de grappes entieres)
puis élevage en flit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION
- (Eil : Robe pourpre aux nuances
violines

- Nez : Fruité (Griotte, framboise )

- Bouche : Equilibre et finesse 50URGOGNE
£S COTES DE BEAUNE

o

ACCORDS METS ET VINS
- Viandes blanches (Filet mignon de

‘kLEs PERE & FIELE

porce, veau...)

EXISTE EN MAGNUM

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 40 ans

Surface : 0.5ha

Cépage : Pinot Noir

Rendement : 40hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

2000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Egrappage a 100%puis mise en
amphore en terre cuite pendant
environ 15 jours puis élevage dans le
méme contenant

pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION _.
- (Eil : De couleur rubis, vif, brillant OURGOGNERSE
- Nez : Fruits frais (Fraises, Péche..) > COTE e

- Bouche : Fruité, plaisant, croquant

ACCORDS METS ET VINS
- Cote de beeuf
- A Papéritif

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 30 ans i

Surface : 1 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 45hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

8000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15
jours (environ 35% de grappes
entieres) puis élevage en fiit de chéne
francais pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14 °C

DEGUSTATION
- (Eil : Eclatant et lumineux
- Nez : ArOmes de fruits noirs (Cerise,

mares)
- Bouche : Fine, tendre BOURGOGNE
S COTES DE BEAUNE
ACCORDS METS ET VINS LA COMBOTTE
- Gibier roti ou braisé \iLES PERES CRRELLE

- Fromages : époisses, soumaintrain ou
munster

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 35 ans

Surface : 1 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 35hl/ha

Nombre de bouteilles produites :

Th

Environ
5000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 35% de grappes entieres)
puis élevage en fit de chéne «en
forme d’amphore » pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14 °C

DEGUSTATION

- (Eil : Rouge violace, grenat

- Nez : Des aromes de fruits confits et
de réglisse

- Bouche : Puissance, longueur et

finesse HauIEsBE rL :
RN LA
DOMAINE CHARLES
ACCORDS METS ET VINS
- Viandes grillées
- Gibiers

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE 5

Age moyen : Plus de 50 ans
Surface : 1,5 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 40hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

3000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15
jours (environ 35% de grappes
entieres) puis elevage en fiit de chéne
francais pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
13 °C

DEGUSTATION
- (Eil : Rubis sombre

- Nez : Petits fruits rouges et noirs

- Bouche : Tanins bien mirs et  BOURGOGNE"SS
T | UTES COTES DE BEAUE
VIEILLES \-’Ili:ii.';]-éﬁ
ACCORDS METS ET VINS CHARLES PiRe & Fibi
- Gibiers ]

- Fromage (Epoisse)

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 40 ans

Surface : 0.45ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 45 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

2000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 20% de grappes entieres)
puis élevage en fiit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Grenat

- Nez : Groseille, cerise

- Bouche : Frais a l'attaque et VOLNAY
chaleureux en finale i Poteell

CLOS DE LA CAVE

ACCORDS METS ET VINS CHARLES PERE &t BILE
- Volailles roties ou laquées.

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 15 ans

Surface : 0.09 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 38 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :

&

Environ
300 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Egrappage a 100% puis mise en cuve
pendant environ 15 jours puis élevage
en fut de chéne pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Nuances violacées

- Nez : Cerise noire, framboise

- Bouche : Finesse, belle longueur et

pllissance. r{_”_\:‘%‘y 115& CRU
ACCORDS METS ET VINS LES MITANS
- Gibier a plumes roti CHARLES PERENGE Fiust
- Civet

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 30 ans i

Surface : 0.70 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 38 hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

3000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 30% de grappes entieres)
puis élevage en fiit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEEUSTATION

- (Eil : Nuances violacées grenat.

- Nez : Des arOmes de violettes et
cerise.

- Bouche : Belle attaque, des tanins
soyeux, de la finesse et surtout une

belle longueur. LNAY 152 CRU

ACCORDS METS ET VINS LES FREMIETS
- Marinade de Chevreuil kLes PraeiiREE
- Volaille de Bresse.

EXISTE EN MAGNUM

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE F
Age moyen : 35 ans
Surface : 0.21 ha
Cépage : Pinot noir {
Rendement : 40hl/ha '
Nombre de bouteilles produites :

Environ
1400 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Egrappage a 100% puis mise en cuve
pendant environ 15 jours puis élevage
en fut de chéne pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Une robe éclatante, vive, et
lumineuse

- Nez : ArOmes de fruits noirs,
légerement confis

- Bouche : fine et tendre. BEAUNE 1t® CRU
LES E'.i.?i..'t.‘llliﬂ;éi;l:':[Es
ACCORDS METS ET VINS
- Beeuf bourguignon CHarLes PERE SIMEIEES
- Coq au vin

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 40

Surface : 0.61 ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 40hl/ha E

Nombre de bouteilles produites : ;

Environ
4000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 30% de grappes entieres)
puis élevage en flt de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Robe profonde et lumineuse

- Nez : Beaucoup de fruits rouges
(framboise et miire) et quelques notes
épicees (réglisse)

- Bouche : Croquant, ferme et

charpenté BEAU NE lfRCRU

LES EPEMNOTTES
ACCORDS METS ET VINS “HarLes PERE & FILLE
- Lapins a la moutarde
- Volaille

EXISTE EN MAGNUM

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE

Age moyen : 35 ans

Surface : 1.4ha

Cépage : Pinot noir

Rendement : 40hl/ha

Nombre de bouteilles produites :
Environ

6000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 20% de grappes entieres)
puis élevage en fiit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Rouge profond, rubis

- Nez : Arobmes de mre, myrtille ou
encore de groseille

- Bouche : Attaque puissante, tannique

POMMARD
ACCORDS METS ET VINS
- Gibiers a poils, & plumes, braisés ou “HarLes PERE GRS
rotis.

EXISTE EN MAGNUM

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen : 20 ans
Cépage : Pinot noir -
Surface : 0,55ha !
Rendement : 45hl/ha £
Nombre de bouteilles produites : -
Environ l
1500 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Mise en cuve pendant environ 15 jours
(environ 20% de grappes entieres)
puis élevage en fiit de chéne francais
pendant 12 mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
14°C

DEGUSTATION

- (Eil : Rouge carmin

- Nez : Fraise, réglisse

- Bouche: Entier, puissant, riche et

corsé
GEVREY-CHAMBERTIN
ACCORDS METS ET VINS |
- Gibiers a poils, a plumes, braisés ou CHarLEs PERE & FILLE
rotis

- Fromage (L'ami du chambertin)

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

VIGNOBLE
Age moyen: 20 ans ~
Cépage : Pinot noir

Surface : 0,55ha 1
Rendement : 45hl/ha { y
Nombre de bouteilles produites : i
Environ

1500 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE
Egrappage a 100%puis mise en cuve
pendant environ 15 jours puis élevage
en flt de chéne francais pendant 12
mois.

TEMPERATURE DE SERVICE
15°C

DEGUSTATION

- (Eil : Robe pourpre intense.
- Nez : Cerise, cassis

- Bouche : Vigoureux, corsé et
charpenté

ACCORDS METSETVINS  [RLUIRETN 0N e€) 0206
- Agneau roti T

- Cote de boeuf

- Magret de canard

CHarLgEs Pire & FILLE

- Gibier a poils

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



£ HARLES PERE & FILLE

CHARLES Pére &' Fille
9RUEDEPICHOT- 21190NANTOUX
0380260287 ou 0674934215 | domaine.charles@gmail.com
www.domaine- charles.com

Domaine Charles Francois et Fils



